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Matproduksjon er sveert ressurskrevende

2 m2 for & produsere
matkorn til ett brad

Det krever like mye energii &

produsere 1kg gulratter, som... For & produsere 1kg med kijgtt, | Norge kaster vi 100.000 brgd hver dag.

kreves. .. Har krevd et produksjonsareal tilsvarende...
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Det er ikke baerekraftig a kaste mat

~355 000 tonn
mat
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NATIONEN

- Bevisstgjgring er viktig, vi gnsker a
samle bransjen og myndighetene i
kampen mot matsvinn

Klima- og miljgminister, Vidar Helgesen
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1 MILL tonn
limagassutslipp




Hva er KuttMatsvinn20207?

Ledet av bransjen Mal innen 2020
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20 % reduksjon i matsvinn pa
serveringsstedene

Initiativtakere

N2 AISKO

NorgesGruppen SERVERING

50 % av serveringsbransjen med



Nodvendig med verdikjedesamarbeid

Deltakere KuttMatsvinn2020 per april 2018 ’%ﬁﬁf Innkjap A gigrvice
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Serveringssted

Leverander Grossist (hotell, kantine, restaurant, KBS, offentlig)
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Over 1400 serveringssteder med....
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ommunene er en del av lgsningen

Klima- og miljgministeren har invitert
kommunene til a:
— Delta i KuttMatsvinn2020

— Gjennomfgre kommunale plukkanalyser av
husholdningenes matsvinn

— Informasjonskampanjer mot innbyggerne med
utgangspunkt i plukkanalysene

— Samarbeide med Matvett om aktiviteter og
informasjonsdeling av tips og oppskrifter

— Tilslutte seg malene i Bransjeavtalen

DET KONGELIGE
KLIMA- OG MIL]JODEPARTEMENT
———

Statsraden

Kommunene

Deres ref Var rof oato
1311681 25, september 2017
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Matsvinn er en stor utfordring globalt som det ikke finnes en enkel losning pa. En trecjedel
av all mat som produseres i verden biir adelagt eller kastet. Mat kastes i hele verdikieden og
bare i Norge kaster den gjennomsnittige forbruker 42 kg spiselig mat hvert ar.

Regjoringens tiak for & redusere matsvinnet i Norge er bransjeavialen av 23. juni 2017.

som hele verdikjeden for mat har satt et mal
om & redusers matsvinnet  Norg med 50 % innen 2030. Detl er o svaert
er nedt tl & redusere | alle ledd fra primermzering til forbrukere og vi er nad til &
private og offentlige bedrifter.

mot
bre né &
skaper har arrangert matkastebord og delt ikt informasjons-
ale medier og i kundeaviser. | forbindelse med utgivelse av Asker
> Matvett med fire sider som inneholdt tips og rad om 4 ta vare pa
temat. Pé nettsidene www.malveil.no og www matsvinn o finnes
kan ogs4 kontaktes for konkrete sparsmal.

st "MatVinn-familier*, hvor Fremtiden i vére hender gar sammen
ere matsvinn, se info her :
i} 702 107:
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Bransjeavialen er et samarbeid mellom jen. Vi skal fell

om gode tiltak 0g vi skal ogsa utveksle erfaringer og lnsru av hverandre. Bransjeavtalen med sisvinn2020, finnes w o /ng«y_gg nolservering! Vidue har
om Kartlagging 0g b inbefalte titak om matsvinn, er

lagt ut pa nettsid [smash/geVdiva2.7 7w

redusere-matsvinn/id2558931/ . D.lh kan veere il inspirasjon for kommunens arbeid med
matsvinn.

I tiitaksrapporten anbefaler bransjen blant annet at kommunene utvikler forbrukerrettede
kamparjerlprosieker mot matsvinn. ELsikt prosjektkampanje mener bransjen at bor ta

inn vinn-situasjon. Man sparer penger, man sparer miloet og.
1 er ment for ~ mat. Mange som setter inn tiitak mot matsvinn
iatsvinn forer tl okt fokus pa matkvalitet,  ilegg tl at mindre
karllegge matsvinnet er noe av de viktigste i gjor for & kunne
1 metsvinn. Matsvinn skal ogsa rapporteres siik at det kan

for & tilpasse for .. Ogsa matsvinn | husholdningsavfallet skal kartiegges. Vi vil
hver enkelt kommune. Kampanjene kan for eksempel legges ut pd offentlige netisider, i e med naermere informasjon om dette.
i i \pa og i

Ikale redia elkic pi il fiask for
irav til at det skal
>n av matsvinn. D-mmm-roguu-n med 4 utforske
ige 1  redusere og

w"""’,._"",,,,";’;“‘ o 20 TRkt 22 249080 fordro all landots kommunar tl & biimed pd denne dugnaden.
o: 072 417 b2 de statige og
maogrewunmmm p4 samme e som bransje-
afainn
si Mn. anbud, & generelt g nformasjon om maisvian tl
forbrukere. Bade

gjer




Oslo Kommune med som fgrste offentlige aktar

-~

-A redusere matsvinn er noe alle tjener pa. | tillegg til a spare miljget
ved @ bruke den maten som er produsert, er det ogsd penger spart.
Samtidig hdper jeg at denne avtalen gir ansatte, sykehjemsbeboere og
barnehagebarn god mat i riktige mengder. Slik kan fokus pG matsvinn
0gsa fare til fokus paG matkvalitet, sier byrad for miljg og samferdsel,
Lan Marie Berg, =Vi @nsker a bidra til a kutte matsvinnet i Oslo, og

oppfordrer andre aktgrer og kommuner til a gjgre det samme, sier




Forelgpige tall pa matsvinn = ca. 18 000 tonn
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Hotell Kantine KBS Restaurant Offentlig

Kun 1/3 stammer
fra gjesten!




Malet nas ved a skape kultur for a redusere matsvinn

Ngdvendig med gode verktgy for d lykkes
med arbeidet

Oversikt over ditt matsvinn, og skape
bransjestatistikk i Norge

Synliggjgre KuttMatsvinn2020 mot Dele beste praksis fra deltagerne

ansatte og gjester



KuttMatsvinn2020 i praksis

Oppleering av ansatte Rapportering av data

to ganger arlig

Daglig veiing av matavfall =" Iverksette tiltak

Daglig registrering
av antall gjester




Maling gir innsikt og gkt bevissthet

Bransjefelles KPI

N
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Gram matsvinn per gjest



Ulike nivaer for maling

DETALJERT AVANSERT

SN=

= Total mengde matavfall = Maltid: Frokost, lunsj, middag = Maltid: Frokost, lunsj, middag
= Prosessledd: Lager, = Produksjonsledd: Lager,
tilberedning, buffet og tallerken tilberedning, buffet og tallerken
\ ) \ " Varekategori )
Y Y
Manuell registrering med enkel vekt og excel-regneark eller app fra Unilever Integrert vekt og programvare

for matavtall §
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Tilbyr gode verktgy for a komme godt i gang

Kurs og oppleering Anbefaling av produkter og tjenester

...skal sikre kompetanse og engasjement hos serveringsstedene ...gir deg gode lgsninger til rabattert prosjektpris
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Tiltak gir umiddelbar effekt og engasjerer

Mot leverandgar Pa kjgkkenet Mot gjest
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Kommunikasjon og synliggjaring

— bade blant ansatte og med gjestene

VI KUTTER L ‘ 2020
MATSONE wiSSTE - KUTT
INNEN 2020!

tredel av all maten sol

produser ir kastet?

= 20 ' « det kastes mat for minst
tjue mil

= - - iNorge?
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verdens sultende befolkning
4 gange:
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Bransje/

ansatte

Malsetning:
20 % reduksjon i matsvinn innen
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Gode eksempler fra offentlige virksomheter

Kantinesjefen skjulte lunsjen for byrakratane -

kutta matsvinnet kraftig pa kort tid

FYLKESBYGGET | HORDALAND (NRK): Enkle kantinetiltak reduserte
matavfallet med 33 prosent pa ei veke. — Det var eigentleg skremmande lett,
seier kantinesjefen.

Solve Rydland
@SolveRyd
Journalist

2

Journalist

Publisert 13. apr. kl. 05:58

mindre

matsvinn

Simen Sundfjord Otterlei

Mer matro og mindre matsvinn
med middag klokka fire

>3 Ahus far pasientene na middagen senere enn fer, med positive resultater. A flytte
niddagen fra klokka 13 til klokka 16 bidrar til a forebygge underernaering. Det gir mer ro
‘undt maltidet og mer tid til undersekelser. | tillegg kastes mindre mat.

'asient Karin E. Taugland sammen med sykepleier Filiz Kekpinar under middagsserveringen s3

matsvinn
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Hvordan bli med i prosjektet?

Trippelgevinst

1. Forbedret lgnnsomhet
2. Redusert klimaavtrykk

3. Forngyde gjester,
medarbeidere og samfunn
forgvrig

o /

ams@matvett.no
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